A PARTAGER

Gougeres au comté

Mini croque-monsieur a la truffe
Camembert r6ti au miel
Amuse-bouches au foie gras

Mini buxrgers

Planche de charcuteries

Planche de fromages

Planche mixte

FNTREES

Oeufs mimosa

Oeufs en meurette

Saint Marcellin x6ti au miel

Soupe a l'oignon gratinée

Poélée de champignons et oeuf mollet
Escargots au beurre persillé x6 / x12
Saumon gravlax, creme d'Isigny et blinis
Foie gras de canard maison

PLATS
Nos classiques

Poulet roti et purée

Ravioles du Dauphiné

Rigatoni a la truffe d’'été

Blanquette de veau et riz

Boeuf bourguignon et purée

Bavette, sauce échalotes et pommes grenailles
Magret de canard, sauce aux épices douces et pommes grenailles
Pavé de saumon, beurre blanc et riz

Gigot d’'agneau et purée

Confit de canard et pommes grenailles

Gambas poélées, sauce a la créme et paprika et riz

Nos plaisirs gourmands (servi avec pommes de terre et salade)

Croque-monsieur (madame +1)

Burger 1'audacieux (SteakR, sauce aioli, fromage de chévre, tomate, noix, miel, roquette)
Burger gourmet (Poulet, cheddar, sauce aioli, tomate, oignons, coriandre, épinards)
Burger bon vivant (Steak, bacon, cheddar, sauce barbecue, oignons caramélisés, persil)

Nos salades

Salade de chévre chaud
Salade fraicheur a la feta
Salade César

Salade avocat et saumon

DESSERTS

Creme caramel ) Les coupes glacées 9.5€
Tarte au citron . Colonel, Liégeoise, Dame Blanche, Fraise melba

Tarte aux fraises : Glaces et sorbets artisanaux

Mi-cuit chocolat et glace vanille : 1 boule / 2 boules / 3 boules 2.5€/4.9€/6.9€
Coupe de fraises et creme fouettee . Chocolat, vanille, framboise, citron

Café tres gourmand ‘ (Créme fouettée +1)
Assortiment de desserts de la carte

Nos crépes

Beurre et sucre . Prix nets service compris
Nutella, caramel beurre salé, chocolat noir . La maison n'accepte pas les cheques.

. Tickets restaurant et chéques vacances acceptés.
Chantilly +1 Boule de glace +2 E P
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Gougeres with comté cheese

Mini croque-monsieur with summer truffle
Roasted camembert with honey

Foie gras amuse-bouche

Mini buxrgers

Cold cuts board

Cheeses board

Mix board

STARTERS

Deviled eggs

Poached egg in a red wine sauce

Roasted Saint Marcellin with honey

Onion soup

Sautéed mushrooms with a soft-boiled egg
Escargots with parsley butter x6 / x12
Salmon gravlax, Isigny cream and blinis
Homemade duck foie gras

DISHES
Classics

Roasted chicken and mashed potatoes

Ravioles du Dauphiné

Rigatoni with summer truffle

Veal blanquette with rice

Bourguignon beef with mashed potatoes

Flank steak with shallot sauce and new potatoes
Duck breast with sweet spice sauce and new potatoes
Salmon fillet with beurre blanc and rice

Leg of lamb with mashed potatoes

Duck confit and new potatoes

Pan-seared king prawns in a creamy paprika sauce with rice

Sweet treats (served with new potatoes and salad)

Croque-monsieur (madame +1)

Burger the audacious (Steak, aioli sauce, goat cheese, tomato, walnuts, honey, arugula)
Burger gourmet (Chicken, cheddar, aioli sauce, tomato, spinash, coriander)

Burger bon vivant (Steak, bacon, cheddar, barbecue sauce, caramelized onions, parsley)

Salads

Warm goat cheese salad

Freshness with feta cheese salad
Caesar salad

Avocado and salmon salad

DESSERTS

Caramel cream . Ice cream sundaes

Lemon tart . Colonel sundae, Chocolate Liégeois,
Strawberry tart . Dame Blanche, Strawberry melba
Chocolate lavacake . Ice cream and sorbets

Fresh strawberries and whipped cream . 1 scoop / 2 scoops / 3 scoops 2.5€/4.9€/6.
Very groumet coffee Chocolate, vanilla, rapsberry, lemon

Assortment of desserts ' (Whipped cream +1)

Crepe

Butter and sugar Net prices included service
Nutella, salted caramel, dark chocolate . We do not accept personal checks

Whipped cream +1 / Scoop of ice cream +2




